ROCA

Italian Soul - New York Style
Roca vereint italienische Lebensart mit der Energie New Yorks.
Inspiriert von der Leichtigkeit mediterraner Kiiche und der Dynamik amerikanischer Brasserien entsteht hier eine
moderne Interpretation vertrauter Klassiker - ehrlich, raffiniert und voller Charakter.
Mit warmem Service, urbanem Design und einer Atmosphdre zwischen Retro-Glamour und GroBstadtgelassenheit
steht Roca fiir ein neues kulinarisches Selbstverstandnis im Waldorf Astoria Berlin.

PANINIS & BAGELS &

BIS 16 UHR

. .. A K, L
Gegrilltes Gemuse # < ¢
Rauchermozzarella | Olivencreme | Avocado
Geraucherter Lachs A ¢ P &K

Grune Salsa | Rucola | Parmigiano | Limetten-Mayonnaise

Krauterhahnchen Rémischer Art A ¢ ¢ HK
Tomaten | Parmigiano | Basilikum-Mayonnaise

Pastrami A ¢ &K

Rostzwiebel-Mayonnaise | Cole Slow | Cheddar

VORSPEISEN 7%
Caprese ~ &t

Burratina | Ochsenherz-Tomaten | Balsamico | Pinienkerne |
Rucola

Panzanella-Salat "

Bunte Tomaten | Oliven | Frische Krauter | Wiesenkrauter

Coleslaw 't

Waldorf Salat "t

7ZU DEN SALATEN &

&
D
VORSPEISEN h

Parma Schinken
Pastrami Scheiben

Burratina ©

Eingelegtes Gemuse ©*-

Gegrilltes mediterranes Gemuise -
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AUS DER VITRINE &2
AB 17 UHR

Focaccia "
Oliven | Getrockneten Tomaten | Olivendl

Antipasto misto A~ ¢t

Klein
Gross

Rindertatar ¢t

Olivencreme | Kapern | Bittersalat | Avocado |
Parmesan

Arancini A&t

Traffel | Parmesan Espuma | Tomatensalsa

HAUPTGANGE

Spargelrisotto " "

+ gebratene Salsiccia

Tagliolini mit schwarzem Truffel ~©

+ Garnelen ¢
+ Rinderfiletstreifen ©

Spaghetti Bolognese # % "*

+ Extra Parmesan ©

Maishahnchen Supreme Cacciatora "*

Paprika | Sellerie | Zwiebeln | Karotten | Taggiasca-Oliven |
TomatensoBe | Petersilie

A) Gluten, B) Krustentiere, C) Ei und Eiprodukte, D) Fisch und Fischerzeugnisse, E) Erdniisse F) Soja G) Milch und Milcherzeugnisse,
H) Niisse, I) Knollensellerie und Knollensellerieerzeugnisse, J) Senf und Senferzeugnisse, K) Sesam, S) Sulfit, M) Lupinen, N) Weichtiere
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VOM GRILL, 22

Alle Steaks werden mit Schalotten und Salsa Verde serviert

Tagliata vom NY Strip 300g ©
Rinderfilet Steak 200g ©

Hickory Smoked US Beef
Pastrami 200g "’

Lachsfilet 200g ®

BEILAGEN &%

Pommes Frites
Ofenkartoffeln mit Sourcream
Griuner Spargel

Bimi

SAUCEN & BUTTER

BéarnaisesoBe ¢t

PfeffersoBe © ¢ "
Raucher-BBQ-SoBe 7" "
Zitronen-Estragon-Butter ©

Cafe de Paris Butter ¢’

DESSERTS -}

Zitronen Créme Bralée A ¢ G H L

Erdbeeren | WeiBe Schokolade
New York Cheesecake * < ¢ "
Blaubeeren | Karamel

Allergien

Alle Preise sind in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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CHEF’S DAILY
SPECIAL

von Montag bis Freitag 11:30 Uhr -
16:00 Uhr Taglich wechselndes
Hauptgericht mit einem Salat aus
unserer Vitrine 24,95

WALDORF CLASSICS

Vi,
01
CHO/Cg 39

<&

Steak Sandwich A~ ¢ ¢&H

NY Strip Loin | Sauerteigbrot |
Estragon-Mayonnaise | Gruner Spargel |
Getrockene Kirschtomaten | Pommes

Club Sandwich A ¢ ¢ H 29

Hahnchen | Rinderspeck | Pommes Frites |
Salatherzen | Ei

ROCA Burger ¢ 32

Dry Aged Rind 180g | Getrocknete Tomate
Karamellisierte Zwiebeln | Parmesan | Wildkrautersalat |
Cheddar | Brioche | Pommes Frites

+ Kalbsspeck oder Spiegelei +6

Caesar Salat*© P H 24

Kirschtomaten | Salatherzen | Parmesan | Croutons
+ Hahnchen ¢t +10

+ 3 Riesengarnelen P&t +15







	PANINIS & BAGELS
	UNTIL 4 PM

	FROM THE COUNTER
	FROM 5 PM
	Grilled Vegetables A, C, G, K, L
	Smoked Salmon A, C, D, G, K
	Herb Chicken Roman Style” A, C, G, H, K
	Focaccia A, L
	Antipasto misto A, G, H, L
	Beef Tartare G, J, L
	Pastrami A, C, G, K


	STARTERS
	Caprese A, G, H, L
	Panzanella-Salat A, L
	Coleslaw G, L
	Arancini A, C, G, L

	MAIN COURSES
	Asparagus Risotto G, I, L
	Tagliolini with black Truffle A, C
	Waldorf Salad G, H, I, L

	TO ACCOMPANY SALADS & STARTERS
	Spaghetti Bolognese A, C, I, L
	Corn Chicken Supreme Cacciatora I, L
	Parma Ham
	Pastrami Slices
	Burratina G
	Pickled Vegetables G, L
	Grilled Mediterranean Vegetables L

	FROM THE GRILL
	Tagliata of NY Strip 300g G
	Beef Fillet Steak 200g G
	Hickory Smoked US Beef Pastrami 200g F, J
	Salmon Fillet 200g D

	SIDES
	French Fries
	Baked Potato with Sour Cream
	Green Asparagus
	Bimi

	SAUCE & BUTTER
	Béarnaise C, G, I, L
	Pepper Sauce G, I, L
	Smoky BBQ Sauce F, I, J, L
	Lemon–Tarragon Butter G
	Cafe de Paris Butter G, J

	DESSERTS
	Lemon Crème Brûlée A, C, G, H, L
	New York Cheesecake A, C, G, H

	CHEF´S DAILY SPECIAL
	Monday to Friday 11:30 AM – 4:00 PM  Daily changing main course with a salad from our deli counter 24.95
	WALDORF CLASSICS
	Steak Sandwich A, C, G, H
	Club Sandwich A, C, G, H
	ROCA Burger A, C, G
	Caesar Salat A, C, D, G, H
	+6
	+10
	+15


	PANINIS & BAGELS
	BIS 16 UHR
	Gegrilltes Gemüse A, C, G, K, L
	Geräucherter Lachs A, C, D, G, K
	Kräuterhähnchen Römischer Art A, C, G, H, K
	Pastrami A, C, G, K


	VORSPEISEN
	Caprese A, G, H, L
	Panzanella-Salat A, L
	Coleslaw G, L
	Waldorf Salat G, H, I, L

	ZU DEN SALATEN & VORSPEISEN
	Parma Schinken
	Pastrami Scheiben
	Burratina G
	Eingelegtes Gemüse G, L
	Gegrilltes mediterranes Gemüse L

	AUS DER VITRINE
	AB 17 UHR
	Focaccia A, L
	Antipasto misto A, G, H, L
	Rindertatar G, J, L
	Arancini A, C, G, L


	HAUPTGÄNGE
	Spargelrisotto G, I, L
	Tagliolini mit schwarzem Trüffel A, C
	Spaghetti Bolognese A, C, I, L
	Maishähnchen Supreme Cacciatora I, L

	VOM GRILL
	Tagliata vom NY Strip 300g G
	Rinderfilet Steak 200g G
	Hickory Smoked US Beef Pastrami 200g F, J
	Lachsfilet 200g D

	BEILAGEN
	Pommes Frites
	Ofenkartoffeln mit Sourcream
	Grüner Spargel
	Bimi

	SAUCEN & BUTTER
	Béarnaisesoße C, I, L
	Pfeffersoße C, G, I, L
	Räucher-BBQ-Soße F, I, J, L
	Zitronen-Estragon-Butter G
	Cafe de Paris Butter G, J

	DESSERTS
	Zitronen Crème Brûlée A, C, G, H, L
	New York Cheesecake A, C, G, H


	CHEF´S DAILY SPECIAL
	von Montag bis Freitag 11:30 Uhr - 16:00 Uhr Täglich wechselndes Hauptgericht mit einem Salat aus unserer Vitrine 24,95
	WALDORF CLASSICS
	Steak Sandwich A, C, G, H
	Club Sandwich A, C, G, H
	ROCA Burger A, C, G
	Caesar Salat A, C, D, G, H
	+6
	+10
	+15




