
ROCA CLASSICS

Steak Sandwich A, C, G, H

Club Sandwich A, C, G, H

    

NY Strip Loin | Sourdough bread 
Tarragon Mayonnaise | Green Asparagus  
Sun-dried Tomatoes | Fries

 

ROCA Burger A, C, G

   

29

32

39

Dry Aged Beef 180g | Sun-dried Tomatoes | Caramelized Onions
Parmesan | Wild Herb Salad | Cheddar | Brioche | Belgian Fries

+ Beef Bacon or Fried Egg

Chicken | Beef Bacon | Tomatoes | Mayonnaise
Salad | Egg | French Fries

Caesar Salat A, C, D, G, H

Cherry Tomatoes | Romaine | Parmesan | Croutons

+ Chicken G, J, L

+ 5 King Prawns D, G, L

+6

24

+10

+15

CHEF´S DAILY
SPECIAL

Monday to Friday 11:30 AM – 4:00 PM
 Daily changing main course with a
salad from our deli counter 24.95

SALADS
Caprese A, G, H, L

Coleslaw G, L

Waldorf Salad G, H, I, L

TO ACCOMPANY
SALADS 

Panzanella-Salad A, L          
9

9

9

23
Burratina | Beefsteak Tomatoes | Balsamic | Pine Nuts | Arugula  

Parma Ham

Tomatoes | Olives | Fresh Herbs | Wild Herbs

PANINIS & BAGELS

Grilled Vegetables A, C, G, K, L

Herb Chicken Roman Style A, C, G, H, K

New York Ruben   A, C, G, H, K, J

Smoked Salmon A, C, D, G, K 12

12

14

12
Smoked Mozzarella | Olive Cream | Avocado

Tomatoes | Parmigiano | Basil Mayonnaise

Pastrami | Sauerkraut | Swiss Cheese | Pickles | Mustard

Green Salsa | Arugula | Parmigiano | Lime Mayonnaise

8Focaccia A, L

Olives | Sun-dried Tomatoes | Olive Oil

Antipasto misto A, G, H, L

Small

Beef Tartare G, J, L

Arancini A, C, G, L

22
Olive Cream | Capers | Bitter Greens | Avocado | Parmigiano

Truffle | Parmesan Espuma | Tomato Salsa
19

MAIN COURSES

Risotto alla Milanese    A, G, H, J 35

Tagliolini with black Truffle A, C 36
+ Prawns D, G 

Spaghetti Bolognese A, C, I, L 28

34

Bell Pepper | Celery | Onions | Carrots | Taggiasca Olives
Tomato Sauce | Parsley

Corn Chicken Supreme Cacciatora I, L

FROM THE GRILL

Tagliata of NY Strip 300g G 55

Beef Fillet Steak 200g G 60

40

SIDES
French Fries 

Béarnaise C, G, I, L

Green Asparagus

Baked Potato with Sour Cream 12

11

12

9

Bimi

5

Hickory Smoked US Beef
Pastrami 200g  F, J

Salmon Fillet 200g D

UNTIL 4 PM

Burratina G

Pastrami Slices

Pickled Vegetables  G, L

Grilled Mediterranean Vegetables L

14

12

10

15

10

STARTERS
FROM 5 PM

Large

18
25

+ Beef Strips G

+15
+12

45

SAUCE & BUTTER 

Pepper Sauce G, I, L

Smoky BBQ Sauce F, I, J, L

Lemon Tarragon Butter G

5

5

3

Lemon Crème Brûlée  A, C, G, H, L 18
DESSERTS

New York Cheesecake A, C, G, H 16

Strawberries | White chocolate

Blueberry | Caramel

Allergens 
A) Contains gluten, B) Crustaceans, C) Egg and egg products, D) Fish and fish products, E) Peanuts F) Soybeans G) Milk and milk products,

 H) nuts, I) celeriac and celeriac products, J) mustard and mustard products, K) Sesame, S) Sulphite, N) Mollucs
 All prices are in euro and include statutory VAT.

Italian Soul – New York Style
Roca celebrates the meeting of Italian spirit and New York energy, where Mediterranean lightness meets urban flair.

Our menu reinterprets beloved classics such as the Tagliata of New York Strip – tender U.S. striploin steak, grilled and
sliced the Italian way – and the Spaghetti Bolognese, slow-cooked with rich ragù in true Bolognese tradition. The
iconic Waldorf Salad, created at the Waldorf Astoria in 1893, and the creamy New York Cheesecake complete this

culinary journey from Italy to Manhattan.

All steaks are served with shallots & salsa verde

Cafe de Paris Butter G, J 4

+ fried Salsiccia +12

Mixed Green Salad 9

Sourdough Bread & Butter  A, G 6

Spaghetti Aglio e Olio  A, H 22

+ Prawns D, G 

+ Beef Strips G

+15
+12





ROCA CLASSICS

Steak Sandwich A, C, G, H

Club Sandwich A, C, G, H

    

NY Strip Loin | Sauerteigbrot 
Estragon-Mayonnaise | Grüner Spargel 
Getrockene Kirschtomaten | Pommes Frites
 

ROCA Burger A, C, G

   

29

32

39

Dry Aged Rind 180g | Getrocknete Tomate 
Karamellisierte Zwiebeln | Parmesan | Wildkräutersalat 
Cheddar | Brioche | Pommes Frites 

+ Kalbsspeck oder Spiegelei

Hähnchen | Rinderspeck |  Tomaten | Mayonnaise
Salatherzen | Ei |  Pommes Frites

Caesar Salat A, C, D, G, H

Kirschtomaten | Salatherzen | Parmesan | Croutons

+ Hähnchen G, J, L

+ 5 Riesengarnelen D, G, L

+6

24

+10
+15

CHEF´S DAILY
SPECIAL

von Montag bis Freitag 11:30 Uhr -
16:00 Uhr Täglich wechselndes

Hauptgericht mit einem Salat aus
unserer Vitrine 24,95

SALATE
Caprese A, G, H, L

Coleslaw G, L

Waldorf Salat G, H, I, L

ZU DEN SALATEN 

Panzanella-Salat A, L          
9

9

9

23
Burratina | Ochsenherz-Tomaten | Balsamico | Pinienkerne
Rucola 
 

Parma Schinken

Bunte Tomaten | Oliven | Frische Kräuter | Wiesenkräuter 

PANINIS & BAGELS

Gegrilltes Gemüse A, C, G, K, L

Kräuterhähnchen Römischer Art A, C, G, H, K

New York Ruben   A, C, G, H, K, J

Geräucherter Lachs A, C, D, G, K 12

12

14

12
Räuchermozzarella | Olivencreme | Avocado 

Tomaten | Parmigiano | Basilikum-Mayonnaise 

Pastrami | Sauerkraut | Emmentaler | Gewürzgurken | Senf

Grüne Salsa | Rucola | Parmigiano | Limetten-Mayonnaise

8Focaccia A, L

Oliven | Getrockneten Tomaten | Olivenöl       

Antipasto misto A, G, H, L

Klein

Rindertatar G, J, L

Arancini A, C, G, L

22
Olivencreme | Kapern | Bittersalat | Avocado
Parmesan 

Trüffel | Parmesan Espuma | Tomatensalsa        
19

HAUPTGÄNGE

Risotto alla Milanese    A, G, H, J         35

Tagliolini mit schwarzem Trüffel A, C 36

+ Garnelen D, G         

Spaghetti Bolognese A, C, I, L 28

34

Paprika | Sellerie | Zwiebeln | Karotten | Taggiasca-Oliven
Tomatensoße | Petersilie 
 

Maishähnchen Supreme Cacciatora I, L

VOM GRILL 

Tagliata vom NY Strip 300g G 55

Rinderfilet Steak 200g G 60

40

BEILAGEN
Pommes Frites

Béarnaisesoße C, I, L

Grüner Spargel

Ofenkartoffeln mit Sourcream 12

11

12

9

Bimi

5

Hickory Smoked US Beef
Pastrami 200g        F, J

Lachsfilet 200g D

BIS 16 UHR

Burratina G

Pastrami Scheiben

Eingelegtes Gemüse        G, L

Gegrilltes mediterranes Gemüse L

14

12
10

15

10

VORSPEISEN
AB 17 UHR

Gross

18
25

+ Rinderfiletstreifen G

+15
+12

45

SAUCEN & BUTTER 

Pfeffersoße C, G, I, L

Räucher-BBQ-Soße F, I, J, L

Zitronen-Estragon-Butter G

5

5

3

18
DESSERTS
Zitronen-Crème-Brûlée  A, C, G, H, L

16

Erdbeeren | Weiße Schokolade

Allergien 
A) Gluten, B) Krustentiere, C) Ei und Eiprodukte, D) Fisch und Fischerzeugnisse, E) Erdnüsse F) Soja G) Milch und Milcherzeugnisse,

 H) Nüsse, I) Knollensellerie und Knollensellerieerzeugnisse, J) Senf und Senferzeugnisse, K) Sesam, S) Sulfit, M) Lupinen, N) Weichtiere
Alle Preise sind in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

 

Italian Soul – New York Style
Roca vereint italienische Lebensart mit der Energie New Yorks.

 Inspiriert von der Leichtigkeit mediterraner Küche und der Dynamik amerikanischer Brasserien entsteht hier eine
moderne Interpretation vertrauter Klassiker – ehrlich, raffiniert und voller Charakter.

 Mit warmem Service, urbanem Design und einer Atmosphäre zwischen Retro-Glamour und Großstadtgelassenheit
steht Roca für ein neues kulinarisches Selbstverständnis im Waldorf Astoria Berlin.

Alle Steaks werden mit Schalotten und Salsa Verde serviert

Cafe de Paris Butter G, J 4

+ gebratene Salsiccia      +12

New York Cheesecake A, C, G, H

Blaubeeren | Karamel

Gemischter Grüner Salat 9

Sauerteigbrot & Butter  A, G 6

Spaghetti Aglio e Olio  A, H

+ Garnelen D, G         

+ Rinderfiletstreifen G

22
+15
+12
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